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Abstract

Theobjectiveofthisstudyistoobtaininformationaboutwildboarmeatforthe

traditionalJapanesedish"botannabe".TheTanbaandSasayamamountain

villagesalongtheInagawaRiverarewellknownforhavinggoodwildboarmeat.

Wholesaleshopsbuywildboarmeatfromgroupsofspecialhuntersintheseareas.

Thehuntedmaleboarsmustbeatleast3yearsoldandweightabout50kg,however

thefemales,arenotsuitabletohuntbecausetheygivebirthafterthefallseason.

Theagedandveteranhunters,mostofthemmale,arenowwillingtohuntand

supplythewildboarmeatnotasasourceofincome,butasahobby.Theirhunting

groupsconsistofafewlicensedpersonsandsomehuntingdogs.Thehuntersare

skillfulandknowledgeableinspecialtechniquestoeliminatethepeculiarsmellof

wildboarmeatandtopreservethetasteofthemeat.Wholesaleshopsinthearea

rejectmeatsuppliedbyamateurhuntersorthatofboarkilledinaccidents.

*FacultyofSocio-Culture,OtemaeUniversity
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里山の恵み

猪名川流域の食文化(2)

水 原 道 子 島 崎 千江子

野 波 侑 里*溝 口 正*

は しが き

ぼ たん鍋は冬 の味覚 の代表格 である。締 まった肉は甘味や香ば しい味を有 し、牛 肉に比

べ淡 白である上 に コレステロール も少 ない。食す る と温まるとさえ言われているイノシシ

肉がぼたん鍋 の素材である。 この素材 を用 いて野趣の グル メ料亭 はシー ズンともな るとぼ

たん鍋 を提供 して もてなす。すでに前報(1)で ぼ たん鍋の特徴的 な四つの食形態 を実際

に食 して明 らかに した。 しか し、 イノシシ肉がおい しい食材であるためには捕獲 ならびに

イノシシ肉の流通等が確立 していなければな らない。

牧畜の飼料が ウシの肉骨粉 であったため狂牛病 に汚染 されたウシの調製品が原因で牛 肉

の汚染の有無が大問題になった。上質 のタンパ ク質源であ り多 くの家庭では食肉 として牛

肉を使用で きず混乱 した。 こうした危機的な現実に対 して野性 の鳥獣の食肉はそ うした心

配が な くもっと利用されていいはずである。そこで今 回イ ノシシ肉の需要について調査 し

た。言 うまで もな くぼたん鍋 を提供す る地域に出かけて情報の収集 を試みた。

イノシシの里山における行動や狩猟につ いての知 見は猟 師に直接面談 し、あるいはイノ

シシ肉卸商店に出向いて聞 き出 して収集 した。沢 山の知見 をもとに以下にその内容 をまと

めたので報告す る。

調査方法

主 として研究員が現地に出かけ店主や紹介 された猟師 を訊ね ることで情報 を収集 した。

また市町村の商工観光課や ぼたん鍋の情報 を提供 している料亭、旅館 な らびにレス トラン

にアンケー ト(図1)を 送付 し、その回答をもとに事実の確認 を行 った。 また、 インター

ネ ッ ト上に掲載 されてい る記事 も参照 した。ア ウ トドア調査 の主なる範囲は和歌 山県、奈

良県、兵庫 県お よび大阪府 であ る。

*大手前大学社会文化学部
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Aイ ノシ シの生育

1.イ ノシシの棲息数 は、ここの ところ一定 してい るか

2.棲 息す る森や林の特徴 は針葉樹林 か、広葉樹林 か

3.イ ノシシの食べ 物は ドング リ、 しいのみ、 山芋

4.畑 作 を荒 らす とい うが どれほ ど被害が あるのか

5.イ ノシシの活動範囲は、縄張 りはあ るのか

6.イ ノシシの捕獲方法 は、難 しさは、工夫す る点は

7.イ ノシシの捕獲量は年何頭か

8.春 夏で イノシシを見かけないが何処 に棲んでい るのか

9.イ ノシシは一年で成獣 になるのか、体重は

10.捕 獲 す るいの ししのオス、 メスの年齢 は

11.繁 殖期 は何 時か、年何 回繁殖期 をもつか

12.イ ノシシに出 くわ した ら注意す るこ とはどんな ことか

13.イ ノシシは人 を襲 う動物か

14.イ ノブタ と言 うが、何処へ行 った ら見 られ るか

15.イ ノシシ牧場 はあ るのか、何処へ行 ったら見 られ るか

Bイ ノシシの狩猟

1.捕 獲す る猟師の免許 は、国の試験か、県の試験か

2。 有 資格の猟師 さんは当地で何 人お られ るか、専従隊 は幾つか

3.猟 師さんの守備範囲 は、 グループ は幾つか

4.狩 猟用の イヌは特別訓練の犬か、何 犬か

5.狩 猟期間は毎 日出猟 され るか、単独狩猟 か

6.狩 猟の苦労話 は、危険な 目に遭 う事 は

7.一 日一回の狩猟 で何頭捕獲 され るか、 もっ とも多い場合何頭か

8.狩 猟期 間以外の職 業は

9.報 酬は一頭 当た りか、幾 ら位か

10.依 頼 されたち遠方へ出かけ られ るか

図1イ ノシシの生育 と狩猟 についてのア ンケー ト

丹波、篠山地区は野生イノシシの産地 としてよ く知 られてお り、同地区特有 の里 山の恩

恵に浴 しておお よそ200～300頭 のイノシシが棲息 してい る。 この恵 まれた里山の環境 で育

ったイノシシは脂肪分がの った軟 らかな肉質 を有 しその味は天下一品であると賞賛 されて

い る。秋 のシーズン中、松茸 山に行 くとイ ノシシによ く出会 うとい う。

11月 か ら3月 に掛けてぼたん鍋 はシーズンであ り丹波の イノシシ肉は篠山市 をは じめ と

する猪名川流域の料亭や レス トラン、旅館 で賞味 出来 る。11月1日 にイノシシ討 ち猟が解

禁 され、猟師によって体重50kgか ら100kgの イ ノシシが捕獲 され る。60kgの イノシシか らぼ

たん鍋料理 のイノシシ肉が200人 分採れ る。野生獣 は もともと風味があ るし、イノシシの生

育は早 いのでタンパ ク質源 として良好 な食材 であ る。冬に交尾 し、春 か ら初 夏にかけて1

～6頭 を出産す る。比較的長命 で20年 か ら25年 は生 きるよ うである。 ヌタ湯 と言 ってイ ノ

シシがほてった体 を冷や し、 ダニや その他身体 につ く虫を除去す るための水 たま りがある

と猟師が話 していた。

もともとイノシシは人工植林 した杉や ヒノキの針葉樹林地帯には棲 まない。丹波地区の
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ように広葉樹林であ り、かつ落葉樹林の里山を好 んで棲みか とす る。昭和50年 代頃か ら食

のグルメブームが始 ま りぼ たん鍋の食材であるイノシシが乱獲 され徐々に狩猟数が減少 し

たが、 グル メブームが始 まる以前の最盛期には年 間数千頭が全国に出荷 されていたとも言

われている。

味噌仕立てのぼたん鍋(初 期 にはシシ鍋 と称 した)は 篠 山が発祥地 であ り、こ との興 り

は明治年間陸軍の篠 山連 隊が味噌汁にイ ノシシ肉 を使用 したのが始 まりと言われてい る。

赤 身の筋 肉質周辺に 白い脂肪がのっているか らイノシシ肉を大皿に少 しずつず らせて盛 り

付け るとぼたん花様 に見え、 これをぼたん鍋 と称 した(京都 の料亭、畑か くが命名)。 また

盛 りつけた模様が唐獅子牡丹に似 ているこ とに因んでぼたん鍋 と呼ばれ るようになった と

もいわれる。

猪は夜行性 であるか ら、人々が家屋に戻 って人の気配がな くなる夜間に広葉落樹林 か ら

出て来て里 山周辺にあ る収穫直前の農産物 を摂食す る。 しか し、 どん ぐりや椎の実 にイノ

シシが集 まる といわれているので主餌は これ ら木の実であることに今 も変わ りない。時に

は餌 として農家が栽培す るや まの芋、豆類、稲 な どを食す る雑食性の動物 である。イ ノシ

シが住む広葉樹林 は開発のため里 山か ら年々減少 したため、イノシシは里 山周辺の豊かな

農産物 を餌 にす るようになって きたのであ る。

イノシシの生息

北海道の とある海岸 では沿岸漁民に とってそこに棲むアザ ラシが漁獲網 を破 り、 目指す

魚類 を食べて しまうので厄介 ものだった。 しか し、アザ ラシも棲めないような海岸 ではア

ザ ラシはおろか魚 も棲 息 しない 「やせ た海」 であ り、人間の魚肉供給 もままな らない貧弱

な沿岸 なのである。アザラシの棲む海岸であることが豊かな沿岸である証にな り、以後ア

ザ ラシ と共存す ることが重要 である と考 えられ るようになった。

それ と同 じよ うなこ とが人造森林に もいえる。戦後、建築資材の調達のため生育の速や

かな針葉樹林 を増や し、イ ノシシなどの獣類が棲め る広葉樹林 を見捨 てて きた。雑木林 も

育たない高 山と異 な り里山はわざわざ獣類が棲めない針葉樹林 にす る必要がなかったので

ある。変化の乏 しい杉林が大切 な里山に 多 く見受け られ、今 日ようや くその非が認識 され

て きた。広葉落葉樹林 は落 ち葉 を散 らして肥沃な土地 を作 り上げ、 そこか ら流れ出 る養分

が河川に注 ぎ、淡水魚 をは じめ様々な河川生物に多大の恵み を授け る。広葉落樹林 を未だ

存続 している猪名川流域はまさにその優秀性 を保持 して来 たのであ る。 イノシシが棲めな

いよ うな里山は貧弱で しかない。猪名川流域の丹波地区はその点良質 な野生の イノシシ肉

を提供す るこ とで全国的に知 られている。

針葉樹林 にはイ ノシシの餌 になる木の実 はない。松 とか桧の林 は野生 の獣 には不 向きな

のである。落葉樹 の林、広葉樹 の林 な ら何処 にで もイノシシは棲 んでい る。雑食性 なので、
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山のい も、 ジネンジョ、沢 カニ を常食 とし、山裾 などの廃鶏(捨 て られた鶏)に イノシシ

がや ってきて食べ てい く。里山に出て きて畑 を掘 り起 こ してい くが大根や 白菜 を食べた形

跡はない。 しか し、米、 クリ、里芋、さつ まい も、大豆、柿 など何 で も食べ る。狩猟死 し

た鹿 も食べ る。

生 まれたての イノシシはいつ もそのテ リ トリーに戻 って くる習性があ る。追いかけてい

る と同族のイノシシが見つか るので、 イノシシには縄張 りが あると思われてい る。野生 イ

ノシシの場合5頭 を同時出産す るのが普通 である。 しか し、生後 きつねに襲われ た り未熟

仔のまま死 んで しま うな どして成獣 まで育つ イノシシは平均3頭 である。母親 イノシシは

3～4頭 連れていることが多い。稀 に5頭 連れていることもある。乳頭が母 イ ノシシに6

つあるか ら6頭 生 まれて もいいはずだが どうい うわけか野生イノシシは5頭 どま りであ る。

面 白いことに罠 で生け捕 ったイノシシを飼育 し交尾 させ る と繁殖 を繰 り返す 内に7頭 も8

頭 も出産す るようになる。繁殖環境がいいか らだ と猟師 たちは推測 してい る。

子供 のイノシシは 自分 の乳房 を決めていてあっちを吸い こっちを吸 うな どしない。2番

目の乳房 なら2番 目の乳房 とい うように吸 う場所 を決めている。 これは飼育ブ タにも共通

していることらしい。張っている乳房の数 は子供 イ ノシシの数 に一致す る。吸われない乳

房は張 ってはいない。

野生のイ ノシシは年 に一回の妊娠、正常 では12月 と考 え られていたが最近 の狩猟 で解禁

直後 に捕獲 されたメスの体 内に子供 を宿 してい るのが見つかったことか らメスは年 に2回

発情す ると考 え られて きた。 これを 「二腹獲 れ る」 とい う。二腹の メスイノシシは発育が

ことの他良好 で、体重がおお よそ50kgで ある。生 まれて くる仔 イノシシはメスが多い。子

孫繁栄 のための摂理 ではないか と猟師は考 えている。 イノシシの成育状況 はおおよそ次の

よ うである。

一年で20～30kg

二年 で30～40kg

三年 で50～60kg

以上 は内臓 を除去 した重さである。夏 には山里に出て くるとそ こには稲穂があ るし実 り

かけの大豆がある。 それ を狙 って夏の夕方な どには里 山へや って くる。 山の端 が迫出 して

田畑や民家に迫 っている里 山はイノシシが好んで移動 し降 りて くる。木 の実がまだ未熟の

時期 は山中よ り餌のあ る里山が イノシシに とって格好の餌場 なのである。夏、里 山の谷間

を車 で ドライブす るとイノシシに出 くわす ことが ある。

もともとイノシシは人 を襲 う動物ではない。 しか し、手追 いになったイノシシは死に も

の狂いでっっかかって くるか ら注意が必要である。鉄砲 で足に傷負 った とか、罠で怪 我 し

ているなどの イノシシは、逃 げられない と感ず るのであろ うか、徹底的につっかかって く

る動物である。和歌山県の勝浦で海釣 りを楽 しんでいた釣 り人が年末大 きなイノシシに襲
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われた。鉄砲 で撃たれ恐れ傑 いたイノシシは死 に もの狂いで海 を渡 り島へ辿 りついた。そ

こに釣 り人がいたので一 目散 にイノシシは釣 り人に襲 いかか った。牙で刺 されて釣 り人は

重症 を負った。 オスと異 な りメスは牙が小 さ く噛み付かれ ると複雑骨折 とな る。 オスは牙

が発達 してお り、牙で刺 しこみ、首の力で しゃ くり上 げる、厚手のスラックスでも30セ ン

チは引き裂かれ るとい う。

イノシシ肉に対す る人 々の嗜好変化

加茂川の上流、京都市内か ら車 で40分 ほど奥に雲が畑(鞍 馬の近隣、里山)が ある。政

権 をおわれた朝廷 の人々が御所 か ら隠居 の地 として移 り住んだ。御所 とは縁の深い地区で

あった。 とい うのは御所の人々が余興 の狩猟 を楽 しみに来たのである。 イノシシ、鹿、熊、

がいた。偉 い方は庄屋の家に休憩 をとり、御付 きの人々は宿屋(宿 場)に 休 んだ。時には

お泊め し、 そこの料亭 では イノシシをさばいて御 もてな しをしていた。戦前軍人達がやっ

て来 て大将 は別 の宿所 にいたが傍付 きの軍人は料亭に宿泊 し、その時 もやは りイノシシ肉

の料理 を差 し出 した。

日本人は元来狩猟 した際の獣 肉以外 はあまり食べ なかった。 しか も、山地や 里山の住民

は食べ る物 も少 ないので イノシシ肉を食糧 として食べていた。牛は農耕の鋤鍬 を引 く家畜

であって西洋のよ うに食用牛 は考 えられなか った。鶏 も食べ るほ ど多 くはいない。 イノシ

シは限 られた地域ではあるが人間が食べ るのに適当であった。一頭狩猟す ると結構 食べ応

えがある。 内臓 をとり皮 を剥 いで良質の肉だけ を取 り出す。おお よそ20kgな い し30kgの イ

ノシシ肉が得 られ、肉その ものはおい しいのであ る。鹿 と同 じほ どにおい しい。 イノシシ

の急所 を比較的大 きい弾丸1発 で射止め る。血が回 らない内に素早 くさばいて血抜 きし谷

水に曝す。 こうして臭みのない イノシシ肉が得 られ る。

猟師の多い篠 山地区では猟師仲 間が イノシシを捕獲 して料理 して食べていた。新鮮 な内

に処理 したイノシシ肉は決 して臭 くない。 ところが、仕留めておいて次の山に出かけてい

るとその間必要 な脱血、開腹が遅れ る。それで も折角仕留め たイノシシ肉 とい うので猟師

仲 間は各々残 りのイ ノシシ肉を隣近所 に分与 した。脱血、開腹の遅れか ら、あ るいは熟成

不充分 の肉であったこ とか ら臭みを含 んでお り、それが原因でイノシシ肉は臭い と、 もら

った人々は認識す るようになった。一般 の人々に出回ったイ ノシシ肉が このよ うに今 日で

い う不良品だったのである。臭い イノシシ肉の所以はそんな ところにあった。 イノシシ肉

卸店の先代が篠山連隊(軍 隊)の 給食用にイ ノシシ肉料理 を持 ちこんだ。味噌味で食べ る

イ ノシシ肉は とて もお いし くタンパ ク質源 として大 いに喜ばれた。

商品化の ため味付 けを試み、あ るいは臭み を消すために山椒 の粉 をまぶすこ とも考案 さ

れた。今 日で もぼ たん鍋料理 には山椒 を使 うことが 多いが、 イノシシ肉に若干の欠陥があ

ると予想 されるときに山椒が用 いられ るようであ る。勿論、脱血、せ っば く(開腹の別名)
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がす ぐ行 われ、かつ適度の熟成が行 われていたら実際 にはそれほ ど臭 くない。

以前は大 きいイ ノシシが良か った。最近人々の好 みが変 わ り、軟 らかい肉質に希望 が多

いか らオスな ら3才 位、 それ も12月 中旬頃 までのオスに限定 され る。3才 位のオスは重 さ

に して50kg、 但 し内臓 を除去 した後の重 さである。その頃のメスは子供 を連れているので

脂肪の載 りが悪 く肉質 も好 まし くない。 それ以後、交尾期 を経て メスは肉付 きがよ くな り、

一方オスはだんだん痩せ て くる。翌年1月 に入る とオスは脂肪がな くな り店に入るのは メ

スばか りであ る。この頃の卸店に入 って くるメスは皆掛けで70kg位 、その内、内臓は2割

弱であ る。

狩猟の醍醐味 と狩猟法

イノシシの狩猟仲間はいわゆ る同好会の ようなもの。昔 は狩猟 を渡世 に した生活が可能

であ り、それ相応の収入が あった。 しか し、今 日は無理 である。 それは 日本人の食生活が

大 き く変化 し食肉の主流が牛肉や豚肉に移 ったか らであ る。逃 げ出す イノシシを目掛 けて

鉄砲 を撃つ迫力は狩猟仲間に とっては堪 らない一瞬 である。一割位の命 中率 だが仕 留め た

時の醍醐味は言葉 に尽 くせない感動 がある。狩猟が好 きだか らこそ今 日において もイノシ

シ肉の供 給が続け られ る。 それほ どダイナ ミックな趣味なのである。動物愛護者が眉をひ

そめるだろ うが、 田畑 を荒 らす害獣 との認識か ら、狩猟す ることに罪悪感はない と猟師は

いう。 しか し、生活費 を得 るためだ とすれば先 ず狩猟はや ちないだろ う。時期的にイ ノシ

シの狩猟 シー ズンは寒 い。そん な悪条件の中、長い間 じっ とイノシシが現れ るの を待つ こ

とになる。並 の忍耐では狩猟 は出来 ない。一度の射撃で弾丸 が5発 詰め られているので最

大5度 連続 して撃つこ とが出来 る。命中率100%と いうこ とは先ず もってないか ち技術力 も

要求 される。昔 の銃 は1発 のみだった。 それほ ど射撃技術が磨かれていたのである。撃 ち

損 じた ら次の弾丸 を即座 に詰め られ る機敏 さを備 えていた と伝 えられ てい る。捕れ る日も

あるがそ うでない日の方が多い。 それで も出猟す るのは獲物 を獲 る醍醐味 を味わ うためで

ある。 シーズン中は、ほぼ毎 日のよ うに出猟す る とのこ とであった。90日 間の シー ズンが

終 了す る と気が抜けたように淋 しくな る。その 日が翌年の2月15日 であ る。

山の頂 と麓 とか ら猟師が追い詰め る。狩猟犬がイ ノシシに噛み付いた ところで銃は撃 た

ず素早 く近寄 って生け捕 りにす る。罠掛け した場合、罠に掛かったイノシシがシ ョック死

し冷 た くなって しまうと例 え少々体温があって も価値 がな くな る。罠掛けの場合 こうした

損失が伴 う。罠死 したイノシシで もや っと捕れた獲物 なので猟師達 は持 ち帰 って料理 し食

した。 しか し、生肉特有の臭気が漂 うイ ノシシ肉であったに違いない。おすそ分 けで戴 い

たイノシシ肉が こうした事情 を持つ イノシシであったか ら、 イノシシ肉へ の偏見 となって

今 日で も一部 の人々に浸透 している。

イノシシが棲んでいるところを探 すにはイ ノシシ道 とい う足跡を見つけ出すこ とか ら始
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まる。数個の連 山を選 び、その山々に絞 って狩猟 を開始す る。各々の 山の低い所 を探 して

歩 く。それ はイノシシの足跡 を探す ためだ。 山裾 を ぐるりと回るのでこれを 「山を切 る」

と呼 んでいる。数人が山の双方か ら挟む ように山を切 る。

足跡が発見 できると第一ステ ップが ク リアされることになる。犬 を連れた猟 師(セ コと

呼ぶ)と 数人が無線でや り取 りしつつ それぞれの位置で待機す る。狩猟犬がイ ノシシの移

動 をいち早 く感知 し疾走す るとセコか ら無線がはいる。寒い中3時 間 も待つ ことが往々に

してあるが、セ コの無線が頼 りだ。

大見屋の店舗(篠 山市の イノシシ肉の卸店、図2)で は60年 前か ら開店 しているがそれ

以前か ら猟 師に頼 まれ イノシシ肉を取 引 していたの で店の営業は100年 前に遡 る とい う。専

従の猟師100人 か ら200人 が いて、おおむねそれ らの人々の幾 人かは各々篠 山隊 と西紀(に

しき)隊 に所属す る。それ ぞれ毎年11月15日 の解禁に合 わせ 活動 している。

猟師は血液に由来す る生臭 さを除去す るため捕獲 したイノシシを素早 くの どを開いて血

抜 きをす る。続 いて内臓 を取 り除 きさらに脱血 を充分行 うため小川の清流で洗 って血液 を

除去す るとおい しいイノシシ肉が得 られる。脱血処理は最 も大切 な技術であ り、家畜の食

肉処理 で も同 じこ と、血液が残 ると肉質 は極 めて不 良になる。こ うして熟練 の猟師はその

場 で速やかにイ ノシシを食肉へ と処理す るか らプ ロ隊が仕留めたイノシシはその肉がおい

し く、臭みはほ とん どないとい う。狩猟 したまましば し時間が経過す るとそのイノシシは

図2イ ノシシ肉の供給
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保 存が よ くて も血液の汚れが残 るか らぼたん鍋 には不向 きである。素 人猟師はこうした短

時間の処理技術 を持ち合わせ ていないか ら、素 人の狩猟 したイノシシの 肉は概観が良好で

もイ ノシシ肉卸店では受け付けない。生 のイノシシ肉には数 に限 りがあるので熟成 をも兼

ねて一旦冷凍 肉 として保存 され適度の期 間を経過 してのち料亭 などに販売 され る。牛 肉で

2週 間、豚肉で4な い し5日 間の熟成期間が普通 であ り、 イノシシ肉 も生肉ではな くこう

した熟成の期 間が必要 なのである。

捕獲

11月 か ら始 まって翌年2月15日 に狩猟期間が終了す るが、狩猟期間が終 わって も特別 に

狩猟許可が認め られる期 間があ りそれは 「捕獲」 と呼ばれてい る。2月 の下旬か ら3週 間

ほど許可がお り、少 し間をおいて再 び3週 間の出猟が許可 になる。近隣の農家か ら農作物

への被害な ど苦情が寄せ られ るとこの 「捕獲」が許可 され る。畑の農作物 を荒 らす とい う

ので有害獣の対象 になってい るか らであ るが、 イノシシ肉の需要以上 にイノシシの数 を増

や さないために も狩猟 され るのである。た とえば、農家か らイ ノシシが 出た との報告 を受

けた市役所 では市長の権 限で 「捕獲」の許可が特定の猟師に下 りる。 その猟 師はイ ノシシ

の現れた とされ る地域に出かけ猟銃 を楽 しむ ことが出来 る。 この ように イノシシに限 って

その 「捕獲」 は市長の権 限だが、一方、野生 の鹿の 「捕獲」は県の許可が必要 であ り認可

に時間がかかる。

狩猟犬

猟師 グループには隊長(リ ー ダー)が あって狩猟犬 を飼 っているひ とだ。 その人 を猟師

仲 間では 「セ コ」 と呼んでいる。 その人の許にグループの猟 師が集 まって くる。隊長が出

動す るが、代理のひ とに任せ指示だけにす る時 もあ る。 シー ズン中は毎 日の ように狩猟 し

てい る。 しか し、寒 い中一頭 も捕獲出来 ないゼ ロの 日がある。狩猟犬の良 し悪 しが狩猟の

成否 を きめる。猟師仲 間では

一足(い ちにあし)
、

二犬(に にいぬ)

三鉄砲(さ んにて っぽ う)

とい りほ どに狩猟犬が果 たす役割は大事 だ。歩いて歩いて獣道(け ものみ ち)を 確 認す る
。

近 くに イノシシが潜んで寝ていることを意味す る。狩猟犬が寝 てい るイノシシを見つけて

近づ きワンワン吠える、犬の習性 であ る。残 りの犬は一斉 に吠 えた犬の方向へ走 り出す
。

それ を察知 して イノシシは目を覚 まし逃げ出す。イ ノシシが逃げ る方向へ残 りの犬が向か

っておればいいが、異なる方 向であれば イノシシの後追 いにな りイノシシに まんまと逃げ

られ る。力量のある犬 なら60kgほ どのイ ノシシに直接噛み付 き仕留め ることが あるが＼ 多
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くの場 合逃 げ よ う とす るイ ノシシ を見 付 け てハ ンター が撃 つ。

一 回の 出動 に一 隊 が取 り組 む こ とをパ ッ ク とい い
、 この パ ックに は5～6の 犬 を使 い、

セ コ と呼 ば れ る人が その犬 を連 れ て い る。

イ ノシシ牧場(図3)

猟師が罠 で生け捕 りに して持 ちかえ り飼育 した場合 イノシシの 「ケー ジ飼 い」 と呼んで

いる。「ケー ジ飼い」 はイノシシ肉 として売 り出すためである。飼料 はブタの飼料 でよい。

「ケー ジ飼い」の イノシシはブ タ肉に近 い
。野生 のイノシシ肉ほどに風味はない。それに比

べて野性のイノシシは山をかけ登 りいろんな餌 を摂食す るか ら肉が しまっていて香ば しい

と言われている。2メ ー トル四方のケー ジなので当然走 った り駆け上 るなどしな くて も餌

にあ りつけるか ら 「ケー ジ飼い」のイノシシはブロイラー と同 じだ。

豚 のメスにイノシシのオス を交尾させ 、生 まれたイノシシはイノブ タである。 イノブ タ

は一代だけの品種 となる。妊娠す るのは イノシシではな く豚(メ スがブ タ)な ので時には

10頭 も生 まれることがある。 メスが発情 している時にイノシシ との交尾が成功す るので妊

娠す るのは メスが発情 している時に限 られ る。オスイノシシは成獣 であれば何時で も交尾

できる状態にある。

図3イ ノシシ牧場
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抄録

本研究は 日本の伝統的な料理"ぼ たん鍋"の イノシシ肉についての知見 を得 ようとした

ものである。猪名川流域 にある丹波お よび篠 山地域 は上質 のイノシシ肉 を供給することで

よ く知 られている。 イノシシ肉卸業者はこの地域の特定の猟師達が仕留め たイノシシ肉の

みを購入す る。3才 くらいの成熟獣、 オスで50kgほ どの重 さの イノシシが良い とされてい

る。 メスイノシシは秋の出産後 であるため次の年明け以後 でない と適 さない。年配のヴェ

テラン猟師達はほ とん ど男性であ り、収入 を得 るためではな く趣味 としてイノシシ猟 をし

てい る。狩猟免許(脚 注、後述)を 所持す る者が狩猟犬 をもって固有 の集団 を形成する。

彼等は生臭 さを与えず良好な味わいのあるイノシシ肉のさば き方 をわ きまえている。素人

ハ ンターや事 故で命 を落 としたイノシシ肉は購 入 しない。
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脚注

猟師免許

県知事 の認可、県免許 とい うこ とになる。20才 以上、警察で視力検査 を受 け合格 したら

初心者講習に臨む。県内どこか で月一回行 われ る。新会員が少 な く老 人が辞め てい くので

一層 メンバーが減少す る
。

講習を受講後、警察官の監督 の もと試験がある。 四捨択一の問題 で試験後隣同士で採点

一203一

N工 工一ElectronlcLlbrarySe-vlce



OtemaeUniverSity

里山の恵み

す る、成績 を警察が持 ちかえ り判定 され る。射撃場で撃つ練習がで きるよ うになってい る、

京都北射撃場 、須磨射撃場な ど。 メンバー は篠 山市で もっとも若 い人で30代 、 それよ り年

下の若者はいない。若者が感心 を持 たないか らだ。
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